
À  P A R T A G E R

Fromages du Québec - 28
Trio de la région

Frites Classiques - 7
Mayonnaise épicée maison

Assiette de Charcuteries - 28
Pâté fait maison, charcuteries “Cochons tout ronds”

Veuillez noter que des frais administratifs optionnels de 2 % apparaîtront automatiquement sur votre
addition. Ce montant est intégralement alloué en pourboire au personnel de cuisine en coulisses.

P L A T S  P R I N C I P A U XE N T R É E S

Potage du Jour - 17
Croûtons, huile aux herbes

Raviolo - 31
Ricotta maison, champignons confits,

ail, jaune d’œuf coulant

Guédille de Crevettes - 39
Pain brioché maison,  mayonnaise à l’estragon, 

aneth & céleri, frites ou salade

 Salade Hatley - 29
Laitue, câpres, bacon, poulet, croûtons, sauce tartare,

fromage de la Station

 Burger de Bœuf - 29 
Laitue, tomates, bacon, cheddar, cornichons, mayonnaise

aux herbes, frites ou salade

 Contre-filet de Bœuf Sterling - 34
Purée de pommes de terre, haricot vert,

carottes, jus d’ail noir
 Poutine Abénaki - 19

Confit de canard, fromage en grain Coaticook,
champignons, sirop de bouleau

Tartare de Boeuf - 26 
Pommes paille, salade d’herbes fraîches

Salade de Tomates de Compton - 24
Mousse de fromage Alfred le Fermier, croûtons

focaccia, vinaigre de conifères

Rémoulade de Crabe de la Gaspésie - 28
Julienne de chou-rave, fenouil émincé & mariné,

mayonnaise montée au blanc d'œuf, 
ciboulette & jeunes pousses de fenouil

Huîtres - 26
Huîtres des Maritimes, mignonette et citron

Burger Végétarien - 26
Galette de lentilles & aubergines, cheddar, laitue,

tomates, cornichons, sauce BBQ

Prise du Jour - 36
Mélange de pois, huile d’herbes, citron confit à l’érable,

beurre blanc livèche 

Chou-Fleur Croustillant - 25
Stracciatella, purée d'amandes & amandes effilées

torréfiées, menthe & ciboulette


