Potage Du Jour — 15

Sélection de saison

Celeri Rémoulade — 26

Chair de crabe, poires

Salade D’Endives — 22

Fromage bleu, pommes, noix de pécan

Magret De Canard Fumé — 23
Mariné au whisky Canadien, légumes marinés,
yogourt
Six Huitres — 26

Mignonette et citron

Poutine Abénaki — 19

Saucisse de porc au fromage en grains,
champignons, sirop de bouleau

Tarte au Sucre — 15

chantilly, pacanes caramélisées

Brownie Au Chocolat — 15

Caramel salé, framboises, coulis

Créme Brilée — 15

Mélilot, fruits

Sélection de 3 fromages Québecois — 24

confiture de fruits saisonniers, noix, fruits
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Déclinaison de Choux-Fleurs — 30
Burrata, choux-fleurs crus et frits, chou kale,
mesclun, purée d’amandes, poires
Gnocchi Fromage Epinards — 28
Beurre blanc a la courge, fromage du Québec
Poisson du Jour — 47

Croute de pacanes, purée de chou-fleur, brocoli,
sauce grenobloise

Pétoncles Poélés — 52

Saucisse de crevettes, épinard a I’ail,
sauce aux huitres

Caille Farcie au foie Gras— 49

Duxelles de champignons, champignons sautés,
mousseline de pommes de terre,
carottes roties, sauce au calvados
Burger de Boeuf Wagyu du Québec — 29

Mayonnaise aux herbes, oignons caramélisés,
cheddar, bacon, laitue, tomate

Piéce Du Boucher — 56

Pommes de terre, purée de carottes,
légumes de saison, sauce au poivre des dunes

Veuillez noter que des frais administratifs optionnels de
2 % apparaitront automatiquement sur votre addition.
Ce montant est intégralement alloué en pourboire au

personnel de cuisine en coulisses.
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